INFINI kuchyné a interiéry




,Ponorte se do sveta INFINI, jedinecneho
sveta nejen kuchyni. Predstavte si, jak by
mohl vypadat Vas novy interiér. Nechte
svUj domov naplnit zivotem a chtéjte, aby
Vas interier byl Vasi dusi a Vasi osobnosti.

INnspirujte  se neékterymi napady nasich
designéru a jejich realizacemi. Prindsime Vam
moderni design, vysoky komfort pri uzivani
a dlouhou zivostnost naseho nabytku.”

Kazda kuchyné je ori-
ginal. Kuchyné stalé
hodnoty pro ty, ktefi se
nespokoji s primérnosti.

MOzete se odlisit podle
svych predstav.

Rozdil je v nas. V nasi in-
venci, znalostech a zku-
Senostech.

U vétsSiny firem na trhu dostanete na
vybér z predem pripravené nabidky
modeld kuchyni. Mezi nimi pak hleda-
te ten, ktery je VVasi predstaveé nejblize.
U kuchyni INFINI staci zvolit zakladni
stylizaci provedeni a vse ostatni uz
zalezi na Vas a kreativité designéra,
se kterym kuchyni pfipravujete. Spo-
le¢né muzete vytvorit vérnou repliku
rustikalnibabic¢kovskeé kuchyné, tradic-

ni rodinnou kuchyni z masivnich dre-

vin, nebo moderni kuchyni soucasné-
ho designu. Je jedno, jak slozZity prostor
mate k dispozici. Nemusite se bat pro-
jevit své predstavy a naroky. Umime
a mlzeme se prizplsobit. Pro kazdou
kuchyni lze individualné navolit tva-
roslovi, materidlovou skladbu a ba-
revnost. Proto je ¢eska vyroba INFINI
schopna i pfi relativné velkém obje-
mu vyroby vyrabét skutecné kazdou

kuchyni original.




DERL

l Moderni kuchyné js@ll v
i
!

stylu. Nabizi atra d
neortodoxni komt e materialdsa funkénost v.mnoha .

variacich. Je na Va erousvybérete-aby se stala

soucasti Vasi imag

f
= |
=

J I —

':‘_‘_, &, (L N J

SALSA - uchytkova lista DOPORUCENE MATERIALY DVERE A KORPUS PRACOVNI DESKA
LDD dub pfirodni SILESTONE -

Kombinace prirodniho vzhledu s cernymi Gchytkami v hrané dveri umocnuje a zaroven :
Eternal Marquina

podtrhuje komfortni pracovni ostrov z umélého kamene SILESTONE, ktery je vybaven
mycim centrem i varnou deskou s integrovanym odsavacem patr.
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Umime plné uplatnit
vSechny technické novinky
mechaniku pro vyrazneé zvyseni

- Uzivatelského komfortu.
Sk s
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JAPONSKE LIVANECKY

Je kRrasne sobotni rana a cely vikend pred vami. Mate kRonecné trochu casu jen pro sebe. Odmeénte se
a uzijte si pozdni snidani v podobé téch nejnadychanéjsich livanecRi podle japonské receptury.

INGREDIENCE PRO 4 OSOBY:
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Zice mléka

|Zice masla, rozpusténého
[Zicka vanilkového extraktu
vejce, bilky a Zloutky oddélené
IZic hladké mouky

(Zicka kypfFiciho prasku

(Zice krupicového cukru

(Zicky vinného kamene

olej na vytreni panve a formicek

NA DOKONCENi

ovoce/sirup/jogurt/oFisky

TIP NA VYSKU

Japonske livanecky se pecou

na panvi ve formicce pod poklickou
a tim vybéhnou do vysky. Cilem jsou
vysoké a nadychané livanecky, ¢im
vice pripominaji suflé, tim lépe.

1.V misce promichejte mléko, maslo, vanilkovy.extrakt a Zloutky. Mouku prosejte
s kypricim praskem a vmichejte do tésta.

2. Bilky vySlehejte s cukrem a vinnym kamenem do pevného snéhu.

3. Do tésta pridejte tfetinu snéhu a zlehka ji zapracujte, postupné vmichejte druhou
tretinu a pak i posledni.

4, Na slabém plameni rozehrejte panev a rozestavte si do ni kulaté formicky - vnitrek
formicek i dno panve vystrikejte olejem ve spreji nebo vytrete olejem. Kazdou formicku
naplite zhruba do poloviny vysky téstem. Panev zakryjte poklickou a zvolna opékejte
5-8 minut. Livanecky i s formickou obratte, znovu priklopte poklickou a opékejte jesté
5 minut. Pfesunte na talif a vyjméte z formicek.

5. Mrazené ovoce vsypte do hrnce a varte cca 15 minut, dokud se nerozvafri a nevznik-
ne husta emacka. Dosladte podle chuti. Omacku rozdélte natalire, doplite livanecky,
ozdobte ovocem a pocukrujte.



DOPORUCENE

MATERIALY DVERE PRACOVNI DESKA
LDD - dub Bardolino  Postforming dub
LDD - bila Bardolino
SALSA

Zdanlivé jednoducha kompozice v sobé ukryva cit pro
praci s protikladnymi barevnymi odstiny - bila / drevo.
Prednosti kuchyné je Ulozny prostor az do stropu
mistnosti. Toto atypicke reseni Ulozného prostoru
nabizi jakékoliv provedeni kuchyni INFINI.



DALIA 2 / SALSA - uchytkova lista DOPORUCENE MATERIALY DVERE PRACOVNI DESKA
LAK bily vysoky lesk HPL - tmavy
LDD dub jantarovy atelier

Plsobiva kompozice modernich barev s extravagantni tmavou pracovni deskou a dopliujici stérkou
na sténach je odvaznym vyjadrenim moderni kuchyné. Kombinace nabytkovych materiall s médénym
kovem prinasi vyrazny prvek prekvapeni a odlisnosti mezi standardnimi provedenimi.
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INGREDIENCE: i %
1 litr kufeciho nebo ze,lemnoveho vyvaru
8 shiitake, nakrajenych na tenke platky
Y. SalkuryZového octa -
Salku sojové omacky
cajove 1zicky najemno nekrajeného zazvoru
cajovou lZicku najemno nakrajeného cesneku
$alku kukufiéného $krobu —a
velke vejce, slehané
baleni tofu (ne uzeného), na kostlcky
jarni cibulky najemno nakrajeneé
1 lZicka sezamového oleje
Sul a éerny pep¥ na dochuceni

-

Do velkého hrnce dejte kureci nebo zelenivy vyvaru a pridejte
houby, ryZovy vinny ocet, sdjovou omacku, zazvor a cesnek

a zamichejte. Zahrejte na stredné vysokém ohni, dokud polévka
nedosahne k varu.

Namixujte kukuficny Skrob s vodou v malé misce, dokud neni zce-
la hladky a bez hrudek. Jakmile polévka dosahne varu, vmichej-
te kukuricny skrob, michejte po dobu 1 minuty dokud polévka
nezhoustne.

Za staleho michani pridejte vejce. Michejte dokud se nevytvori
vajecné stuhy.

Dokonalost zpracovani je méritkem ' Pridejte tofu, polovinu jarni cibulky a sezamovy olej. Pak ochut- N |

nejte polévku se soli a cernym peprem. Pokud byste chtéli vice
"kyselou" polévku, nevahejte pridat dalsi [Zice nebo dva octu

z ryzového vina. Nebo pokud byste chtéli kofenénéjsi polévku,
pridejte chilli.

celkové Urovne.Rozhoduji naroky
na kvalitulpouzitych materiald
a provedeni vyrobka.

Dobre rozmichejte v misce vejce a tenkym
praminkem vlijte do varici polévky. V polév-
ce se musi tvorit bublinky - diky nim se
Podavejte okamzité, zdobené extra zelenou cibuli. z vajicka vytvori spravné ,oblacky”
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DALIA 2 - uchytkova lista

Moderni kuchyné dneska. Klicem je nalezeni optimalni rovnovahy mezi pozitivnim lesklym bilym lakem
nad hlubokym tonem prirodni dyhy rovnoletého dubu. Komfort garantuje umély kamen TECHNISTONE
GLACIER WHITE na pracovni plose kuchyné. Kuchyné v tomto designu jsou zarukou nadcasové estetiky.

DOPORUCENE MATERIALY

DVERE
LAK vysoky lesk bila
Prirodni dubova dyha

PRACOVNI DESKA
TECHNISTONE
Glacier White

15
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DVERE PRACOVNI DESKA
LAK vysoky HPL — beton
lesk bila tmavy

DOPORUCENE MATERIALY

NIKE - Gichytkovi lista hlinik

"ULOZNY PROSTOR", to bylo hlavni zadani pfi navrhu kuchyné do moderniho domu. Bilé plochy
se stridaji s jemnosti doplnéného hliniku a pracovni plochy jsou pokryty imitaci betonu. Tyto
hlavni rysy byly zadanim narocného klienta na design a ulozny prostor. Vsechno je zde dokonale
naplanovano, aby vas vysledek pokazdé prijemné prekvapil.
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4 ALISA / SALSA

Tvorba interiéru i ve zdanlivé malém prostoru je fantasticka hra s dopredu netusenymi
moznostmi. Nebojime se kombinovat rizné provedeni designu material( kuchyné,
tak abychom splnovaly narocné pozadavky. Kombinujeme zde detail technického
provedeni uchytky s Ultra matnym lakem rameckove konstrukce dveri. Kuchyné
je propojena s jidelnim stolem, ktery prechazi do interiérového predélu mezi jidelnou
a obyvaci casti pokoje a vse je sladéno do zemitych barev.

VRCHNI DVERE SPODNI DVERE  PRACOVNI DESKA DOPORUCENE MATERIALY
LDD - Sampan LAK = Ultra Mat HPL - jemny

S8005 granit sedy




teré jidlow
potrebuje c¢as
a pak Vas Jdmeéni

POMALU VARENE ]
7 CERVENEHO VINA

Jehnéci maso je malo tucné, jemné, ¥ ik '/:'ci&al? ol
K receptu se hodi strednée plné az plrmesi

v vo

1,25 kg jehnéci kyta

3 |Zice olivového oleje
1kg cibule, na tenka kolecka
300 ml suchého cerveného \gna
mof¥ska sul a pepF e
velky svazek tymianu -
velka hrst petrzelky
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RWOBMENA ALE VELKA ZMENA
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DeCer .Lako (TN Zkuste Celefoye pyrerktere prijemné
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ﬂ%ﬂyndejte a do hrnce vsypte cibuli. Opékejte ji z
DFete, na cibuli posadte maso a prelijte vinem. PF

Ua

23






26

]
2
i

8]

+

ILIONA

Odlehcena kompozice s dvirky s jednoduchym ramem a hladkou vyplni je doplnéna praktickou pracovni
plochou a obkladem z nejtvrdsiho materialu DEKTON. Je samozrejmosti, ze i tyto kuchyné jsou vybaveny

prvotridni mechanikou s doplnky garantujicimi spolehlivost a vysoky uzivatelsky komfort.
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DOPORUCENE MATERIALY

DVERE PRACOVNI DESKA
bila matna Keramicka deska
folie - DEKTON
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B
RONDO DOPORUCENE MATERIALY DVERE PRACOVNI DESKA
Masivni drevo TECHNISTONE
dub pory bézova  Crystal Calaccata Amnis

USlechtilost povrchu masivniho dreva je potlacen kartacovanim, lakovanim, a bezchybné
plni Glohu nositele hlavniho motivu realizace. Klasicky tvar, poctivé femeslo a trvale
hodnotné materialy jsou charakteristickym rysem téchto kuchyni.




Dokonalé zpracovani nabytku je podporeno Drez z keramického materialu dopliuje
peclivou rucni praci vynikajici predevsim netradicni vzhled baterie v uSlechtilém
v provedeni dekorativnich prvk. povrchu MANGAN
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DVERE PRACOVNI DESKA
Folie - slonova HPL - Atelier
kost tmavy

DOPORUCENE MATERIALY

BEATRIS

Pocit domaci pohody a klidu je spojen s jednoduchosti
sestavy a jejich tvard. V kuchyni bylo zachovano co nejvice
pracovni plochy, proto se stala velmi praktickou i v tak
malém prostoru prichodu mezi dvéma pokoji.

L

g
200 g mascarpon

2508 syru Lucina
50 ml smetany ke sSlehani
100’ mouckového cukru
1 hrst Cerstvé ma
1 lime

00 g
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TECHNOLOGH

prinasime vam stale'nove inovace

MEJTE NASKOK

Kuchyné INFINI neustale drzi krok
s dnesni dobou modernich technologii
pro kuchyne.

Spoluprace s prednimi vyrobci, dodavateli
technologii a funkéniho kovani prispiva
k lepSimu komfortu uzivani kuchyni INFINI.

Moderni SMART domacnost Vam usetri
pri vareni starosti s kontrolou nad
spotrebici a v neposledni radé hlavné
spoustu energie. Kazdy vyrobek je
perfektné pripraven plnit svou Glohu,
sladit se s Vasimi potfebami a okamzité
reagovat na vase pokyny.




NAMIJE
SE ULOZENE

Atypicky vyrobek neni nas nepritel.
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(NE)PORADEK

V INFINI vyrabime také satni skring,
protoze jsou nedilnou soucasti
interiéru a kazdodenni potrebou
stejné jako kuchyné. Vyrabime
skriné vestavéene, volné stojicl, satni
systémy. Dodavame takeé individualni
samostatneé interiérove prvky pro

koupelny, loznice a obyvaci pokoje.
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Pracovna s Uloznou skrini s posuvnymi dvermi — prirodni dyha
tresen v kombinaci se zrcadlovou vyplni a mlécnym sklem.

Koupelnova sestava skrini pro umyvadla v provedeni lak ve
vysokém lesku. Lak je nejpouzivanéjsi material pro koupelny,
protoze diky jeho kompaktnosti uzavreni celého povrchu
neprostoupi do jadra materialu koupelnova vihkost.

Vybaveni zadveri apartmanu — tlozna skrin s otevrenou
lakovanou nikou v provedeni kombinace LDD a Lak Ultra MAT.

38

Satni skfif otevirava — vnitini usporadani skiiné si kazdy zakaznik navoli podle vlastnich
potfeb. S designérem mizete navolit nepfeberné kombinace vnitfniho vybaveni a material
skfiné mlze byt identicky pro cely interiér véetné kuchyné.
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Region se staletou tradici zpracovani dreva v podhorské oblasti
Jesenikl, nezlomna vile, odolnost, pracovitost a cilevéedomost
jejich obyvatel jsou zakladnim atributem budouciho Uspéchu
obchodni spolecnosti vyrabéjici nabytek. Profesni zkuSenost
malého tymu pracovnikd, ktery si stanovil narocny cil pokracovat
ve vyrobé atraktivnich, designové pokrokovych, vysoce
technicky vybavenych a profesné propracovanych kuchyni pod
znackou INFINI. Spolecné tak navazuji na letitou tradici zrucnych
a erudovanych nabytkar(i tohoto malebného kraje Jesenického
podhdri, lidi srostlych se drevem, tak tradicnim a typickym
prirodnim materialem této oblasti s hlubokymi lesy a mnohde
jesté nedotcenou prirodou.

Ryze Ceska spolecnost se jiz postupné Uspésné prosazuje na
trhu ceskych a slovenskych designovych kuchyni urcenych
Siroké verejnosti i velmi narocné klientele. O tom sveédci dnes
jiz rozvétvena a stale se rozsifujici sit kuchynskych studii po
Uzemi obou statl. Cely tym pracovnik(l INFINI svoje zkuSenosti
nezlrocCuje jen ve vlastni produkci, ale také v rozvoji zazemi, které
pro potreby své vyroby buduje, a také ve vybéru technologie,
ktera je pro tak naro¢nou a rozmanitou vyrobu kuchyni tfeba.

Propracovany SMART systém vyroby umoznuje vyznamné zkratit
fazi projektovani a pripravu vyroby a tim i dodaci thity, odstranit
nepresnosti a pripadné chyby v zadani zakazky, vyznamné
rozsSifit obchodni oblast plsobnosti firmy a obohatit systém
spoluprace s kuchynskymi ateliéry.

Zakaznik INFINI musi dostavat jen to nejlepSi co je na trhu
v aktualnim ¢ase dostupné. Nechceme nahrazky, imitace ¢i kopie
s limitovanou dobou bezchybného provozu. Chceme zakaznikiim
dodavat skutecné trvalou hodnotu.
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